Asociacion de Enologos

Concurso Internacional

del Uruguay

1. Los participantes

REGLAMENTO

a. El Concurso admite lainscripcion, de vinos del cultivar Tannat elaborados en cumplimiento de la normativa vigente.
b. Los participantes nacionales deberan estar inscriptos en el Registro de Industriales Bodegueros de [.NA.VI.

c. Los participantes Internacionales deberan cumplir con los requisitos de sus paises de Origen.

d. Debe existir un stock minimo de 1000 botellas de 75 cl de cada vino participante disponible para el mercado.

2. Las categorias de presentacion de las muestras de vino
Declarar en la Ficha de Inscripcion en lugar predeterminado si corresponde a varietal Tannat con la reglamentacion vigente
0 ala Categoria de Corte con un minimo de 50% del cultivar Tannat.

Categoria I:
VINOS ROSADOS

Grupo A - Vinos tranquilos
Estos vinos pueden presentar una sobrepresion de gas
carbonico inferiora 0.5 bara 20°C.

*Subgrupo 1 de vinos que contienen como
maximo 4 g/l de azlcares reductores.

*Subgrupo 2 de vinos que contienen de 4.1 g/l a
12 g/l de azlcares reductores.

*Subgrupo 3 de vinos que contienen de 12.1 g/l a
45 g/| de azlcares reductores.

*Subgrupo 4 de vinos que contienen mas de 45
g/l de azlcares reductores.

Grupo B - Vinos con aguja
Estos vinos presentan una sobrepresion de gas carbonico
que puedeirde 0.5a2.5barsa 20°C.

*Subgrupo 5 de vinos que contienen como
maximo 4 g/l de azlcares reductores.

*Subgrupo 6 de vinos que contienen mas de 4 g/I|
de azlcares reductores .

Grupo C - Vinos espumantes
Estos vinos presentan una sobrepresion de gas carbonico
superiora 2.5 bars a202C.

*Subgrupo 7 de vinos que contienen como
maximo 15 g/I de azlcares reductores.

*Subgrupo 8 de vinos que contienen de 15.1 g/l a
40 g/| de azlcares reductores.

*Subgrupo 9 de vinos que contienen de 40.1 g/l a
80 g/I de azlcares reductores.

*Subgrupo 10 de vinos que contienen mas de 80
g/l de azlcares reductores.

Categoria ll:
VINOS TINTOS

Grupo A - Vinos tranquilos
Estos vinos pueden presentar una sobrepresion de gas
carbonico inferiora 0.5 bara 202 C.

*Subgrupo 11 de vinos TANNAT jévenes
Cosechas 2008y 2009.
*Subgrupo 11.1 de vinos que contienen
como maximo 4 g/| de azlicares reductores.
*Subgrupo 11.2 de vinos que contienen mas
de 4 g/I de azlcares reductores.

*Subgrupo 12 de vinos TANNAT de guarda
Cosechas 2007 y anteriores.
*Subgrupo 12.1 de vinos que contienen
como maximo 4 g/| de azlicares reductores.
*Subgrupo 12.2 de vinos que contienen mas
de 4 g/I de azlcares reductores.

Grupo B - Vinos con aguja
Estos vinos presentan una sobrepresion de gas carbonico
que puedeirde 0.5 a 2.5 bars a 202C.

*Subgrupo 13 de vinos que contienen como
maximo 4 g/| de azlcares reductores .
*Subgrupo 14 de vinos que contienen mas de 4
g/l de azlcares reductores 1.

Grupo C - Vinos espumantes
Estos vinos presentan una sobrepresion de gas carbonico
superiora2.5barsa202C 19.

*Subgrupo 15 de vinos que contienen como
maximo 15 g/I de azlcares reductores.
*Subgrupo 16 de vinos que contienende 15.1 g/I
a40g/I de azlcares reductores.

*Subgrupo 17 de vinos que contienen de 40.1 g/I
a80 g/l de azlcares reductores.

*Subgrupo 18 de vinos que contienen mas de 80
g/l de azlcares reductores.
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Categorialll:
VINOS Licorosos de TANNAT

Grupo A - Vinos Licoroso Tipo Oportos Mistelas o
Similares

Estos vinos pueden presentar una sobrepresion de gas
carbonico inferiora 0.5 bara 202 C

*Subgrupo 19 de vinos Licorosos Tannat que
contienen como maximo 15 g/l de azlcares
reductores.

*Subgrupo 20 de vinos Licorosos Tannat que
contienen de 15.1 g/l a 40 g/l de azlcares
reductores.

*Subgrupo 21 de vinos Licorosos Tannat que
contienen de 40.1 g/l a 80 g/l de azlcares
reductores.

*Subgrupo 22 de vinos Licorosos Tannat que
contienen mas de 80 g/I de azlcares reductores.

Grupo B - Vinos Licoroso de TANNAT Tipo Licorosos
COMPUESTO

Estos vinos pueden presentar una sobrepresion de gas
carbonico inferiora 0.5 bara 202 C.

*Subgrupo 23 de vinos Licorosos Tannat que
contienen como maximo 15 g/l de azlcares
reductores.

*Subgrupo 24 de vinos Licorosos Tannat que
contienen de 15.1 g/l a 40 g/l de azlcares
reductores.

*Subgrupo 25 de vinos Licorosos Tannat que
contienen de 40.1 g/l a 80 g/l de azlcares
reductores.

*Subgrupo 26 de vinos Licorosos Tannat que
contienen mas de 80 g/I de azlcares reductores.

REGLAMENTO

CategorialV:
DESTILADOS de TANNAT

Grupo A - Aguardientes de Orujo de Uva TANNAT
Grupo B - Aguardientes de vino TANNAT

Categoria V:
EXPERIMENTAL

REGLAMENTO DE PARTICIPACION EN LA CATEGORIA
ESPECIAL: “Vino Tannat Experimental”.

En la categoria especial “Vinos Experimentales” se
podran presentar los vinos de aquellas bodegas que
participen en el concurso “Tannat al mundo” que no se
encuentren disponibles en el comercio.

Los vinos participantes en esta categoria deberan estar
en la bodega en su envase definitivo con un stock minimo
de 1000 botellas de 75 cl (o su equivalente, 750 Lts).

En cuanto a los premios se diferenciaran de los recibidos
por los participantes en el concurso “Tannat al Mundo”
porque recibiran diplomay se indicara su categoria de vino
experimental.

Se inscriben en el formulario especial correspondiente.
En el resto de las consideraciones se rigen por el
reglamento general.

3. Lasolicitud de inscripcion de los vinos
a. Toda solicitud de inscripcion debera incluir los
siguientes datos:
® Nombre de laempresa
® Direccion
® Nombre comercial del vino (importante
para la adjudicacion del certificado)
@ Categoria de presentacion (establecida por
el presente reglamento)
- Ano de cosecha
- Pais
® Zonade produccion
® Zonade Elaboracion

@ Composicion analitica firmada por técnico
(Endlogo) (con los datos del alcohol, acidez
total, acidez volatil, azicares reductores,
Sulfuroso Total)

® Firma del Técnico Responsable de La
Elaboracion

® Personade contacto

Para todos los parametros analiticos regiran los limites
establecidos por la legislacion vitivinicola vigente.

b. La solicitud de inscripcion debe estar acompanada de
tres etiquetas de cada vino presentado.
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4. La presentacion de los vinos participantes

a. Cada muestra estara constituida por seis botellas. Para
el caso de categoria experimental las botellas deberan
estar rotuladas “Vino Experimental” e identificadas por el
namero de su ficha de inscripcion.

b. Las muestras seran entregadas en [.NA.VI.
acompanadas de los formularios y etiquetas (I.NA.VI.
tendra a su cargo la custodia de los vinos).

c. El costo de inscripcion por vino presentado es:
Para participantes de Uruguay, $ 2000.- (pesos Uruguayos dos mily
Para participantes del exterior, U$S 100.- (pslares Americanos cien)

d. El pago se hara en cualquier sucursal del Crédit Uruguay
Banco, Cuenta N21218609 “llI Concurso Internacional
Tannat al Mundo 2009”, “AEU”.

e. Las muestras se recibiran en el Instituto Nacional de
Vitivinicultura (I.NA.VI), Av. Dr. Enrique Pouey 463 - C.P.
90200 - Canelones, Uruguay.

5. El panel de calificacion

a. Sera designado por la Asociacion de Endlogos,
organizadora del concurso. La designacion de los jurados
internacionales se hara previa consulta con OIVy UIE.

Cada jurado estara compuesto de cinco o siete miembros
de los cuales un minimo del 70% seran endlogos.

b. El Comité Organizador dirigira y tutelara el desarrollo de
la degustacion que se realizara por el sistema llamado
“cata ciega” y el proceso de calificacion, los cuales seran
llevados a cabo con sumo rigor de acuerdo con las normas
OIV para concursos internacionales.

REGLAMENTO

6. El desarrollo del concurso

Seguira la normativa OIV en la materia en todo lo referente
a conservacion y preparacion de muestras, anonimato,
orden de servicio, secuencia y nimero de vinos por sesion,
temperaturas del vino, condiciones de la sala, copas y
ficha de cata paravinos en concursos.

7. Los vinos calificados

Los vinos presentados y sus calificaciones seran de
caracter absolutamente confidencial y reservado.

Los vinos mejor calificados recibiran distincion de Gran
Terruno Oro (Mayor a 95 puntos).

A Los Terrunos de Oro se aplicara el Reglamento OIV para
Concursos Internacionales en lo referente a la Premiacion.
A Los Terrunos de Plata se aplicara el Reglamento OIV para
Concursos Internacionales en lo referente a la Premiacion.
Se aplicara el Reglamento OIV para Concursos
Internacionales en referente a rangos de calificacion y
porcentaje de vinos premiados, 30% del nimero total de
participantes.

8. El Comité Organizador

Se reserva el derecho de verificar los volimenes de
existencias declarados y comprobar su correspondencia
con el vino participante.

9. Aceptacion
La inscripcion formaliza la participacion e implica la
aceptacion de las normas establecidas.
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